
S M A L L  B I T E S
To startTo start

BRUSCHET TE POMODORO |  S TR ACCIATELL A
Bruschette | tomaat | knoflook | stracciatella

GNOCCHI FRIT TI DI POLENTA |  5P
 KROKET JE S VAN POLENTA | PAR MEZA ANSE K A AS | TRUFFEL

AR ANCINI |  RISO E POMODORO |  5P
gevulde r i js tballet je s | toma at | mozzarell a

GAMBA PIRI PIRI |  5P
gebakken garnalen | knoflook | cherry toma at | peper s

OS TRICHE NATUR ALE |  OS TR A REGAL
Kl a ss iek e Oes ter s

POLPET TE DI NONNA MARIA |  5P
GEHAK TBALLE T JE S OP GROOTMOEDER S WI JZE

ARROS TICINI DI MICHELE |  5P
  L AMSSPIE SJE S

PROSCIUT TO DI PARMA
PAR MAHAM

3.5P/S

10

10

13.5

4.25P/S

10

12

9

A N T I PA S T I
VoorgerechtenVoorgerechten

 BURR ATA CON PES TO  
burr ata | huisgema ak te pe s to | c i troen | toma at  

MOZZ ARELL A DI BUFAL A |  VERDURE GRIGLIATE
BUFFELMOZZAREL A | GEGR ILDE GROENTE

TARTARE DI TONNO
TONIJN | OESTERCREME | ZEEKR A AL | CAV IAR VAN ZALMFOREL

 C AL AMARI FRIT TI
gefr ituurde ink t v isr ingen | l imoenmayonaise

VITELLO TONNATO
 Z ACHTGEGA ARD K ALFSVLEES | SAUS VAN DE CHEF | K APPERT JE S

C ARPACCIO DI MANZO
RUNDSVLEES | RUCOL A | TRUFFEL SAUS | PAR MEZA ANSE K A AS

15

16

19

15

17

17

PA N E
BroodBrood

HUISGEMA AK TE FOC ACCIA |  TARTUFO
p izz abrood | truffel saus

HUISGEMA AK TE FOC ACCIA |  PARMA |  TARTUFO
PIZZABROOD | PARMAHAM | truffelsaus

11.5

19

W E  C A R E  Y O U  S H A R E

TA G L I E R E  M I S T O
2 personen2 personen

Verrassingsplank met vlees- en Verrassingsplank met vlees- en 

kaaswaren | grissini | olijvenkaaswaren | grissini | olijven

2828

14 p.p. extra14 p.p. extra

T O R R E  D I  P I S A
2 personen2 personen

3939
  bruschette | burratabruschette | burrata  

piccola focacciapiccola focaccia
  parmaham | truffelsausparmaham | truffelsaus

	vanaf 4 personenvanaf 4 personen
									       
									       

	

bites & antipasti | paste & pizze | dolcibites & antipasti | paste & pizze | dolci        
bites & antipasti | secondi | dolcibites & antipasti | secondi | dolci
bites & antipasti | paste | secondi | dolcibites & antipasti | paste | secondi | dolci

PA S T E
PastaPasta

 PA S TA MANC A NELL A FORMA |  TARTUFO FRESCO  
pasta manca uit het kaaswiel | met verse truffel
Wij kunnen niet garanderen dat dit gerecht aan tafel wordt bereid

 TORTELLONI SPINACI |  RICOT TA 5P | 7P
 SPINAZIE & R ICOT TA | BOTER | SAL IE | PAR MEZA ASE K A AS

   R AVIOLI |  BURR ATA |  MEL ANZ ANE  7P
PESTO VAN AUBERGINE | GEKONFI JTE TOMA AT | L AUW WAR M

 PA S TA GAMBERI   
SPAGHET T I | GAMBA | KNOFLOOK | RODE PEPER

 PA S TA C ARBONAR A
pasta carbonara | authentieke wijze | guanciale

L A SAGNA AL FORNO
Huisgemaakte lasagna | half/half gehakt

GNOCCHI AMATRICIANA DI MARE
 GNOCCHI | TOMATENSAUS | UI | GUANCIALE | GAMBA

TORTELLONI SPINACI |  RICOT TA |  SAL SICCIA 5P|7P
SPINAZIE & R ICOT TA | BOTER | SAL IE | I TAL IA ANSE WOR ST   

22  |  30

18  |  21

22

20

18

19.5

21

19  |  21

S E C O N D I
HoofdgerechtenHoofdgerechten

Het is aan te bevelen om een bijgerecht er naast te bestellen.Het is aan te bevelen om een bijgerecht er naast te bestellen.

 PARMIGIANA DI MEL ANZ ANE  
 ovengerecht | aubergine | parmezaanse kaas

SPIGOL A |  300G
HELE ZEEBA AR S | A ARDAPPEL ROST I | BA SIL ICUMMAYONAISE

    TONNO ALL A GRIGLIA  |  200G
 TONI JN | PAPR IK A | GEDROOGDE TOMA AT | K APPERT JE S | CITROEN

TAGLIATA DI MANZO |  200G
bavette | rucola | tomaat | parmezaanse kaas

AGNELLO |  200G
lamsrack | erwtencreme | bloemkool

COTE DE BOEUF |  DRY AGED |800G 2 PER S
MEDIUM RARE | 2 BIJGERECHTEN NAAR KEUZE

22.5

29

29

29

32

47.5P.P

C O N T O R N I
bijgerechtenbijgerechten  

 INSAL ATA FRESC A  
ver se sal ade | ce a sar dress ing | par meza anse k a a s

   INSAL ATA DI POMODORI
SAL ADE VAN TOMA AT | BAL SAMICO | BA SIL ICUM

   PA S TA AGLIO E OLIO |  PEPERONCINO
PASTA | KNOFLOOK | PEPER S

PATATINE FRIT TE
VER SE FR IE T | MAYONAISE

6

4.5

6

4.5

P I Z Z E
PizzaPizza

Wij hebben een geheim recept voor ons pizza- & foccaciadeeg. Dit deeg heeft 48 uur gerezen en wordt door onze ervaren pizzachef gebakken.Wij hebben een geheim recept voor ons pizza- & foccaciadeeg. Dit deeg heeft 48 uur gerezen en wordt door onze ervaren pizzachef gebakken.

 PIZZ A MARGHERITA  
tomaat | mozzarella | basilicum

 PIZZ A QUAT TRO FORMAGGI
 MOZZARELL A | GEROOKTE MOZZARELL A | PAR MIGIANO | R ICOT TA |  
PEPE NERO

  PIZZ A VEGETARIANA
 R ICOT TA | COURGET TE | GEROOKTE MOZZARELL A | GEDROOGDE
 TOMA AT

PIZZ A DI MARE
TOMAAT | MOZZARELLA | GEROOKTE ZALM | GAMBA | PITTIGE OLIE

PIZZ A AL SAL AME
TOMA AT | MOZZARELL A | SAL AME MIL ANO

13.5
18

18

22

16

  PIZZ A PROSCIUT TO COT TO E FUNGHI  
 TOMAAT | MOZZARELLA | CHAMPIGNONS | GEKOOKTE HAM

 PIZZ A PROSCIUT TO DI PARMA
 tomaat | mozzarella | parmaham | parmezaanse kaas | rucola |
cherrytomaat

PIZZ A MANC A CON TARTUFO
  mozzarella | parmezaanse kaas | coppa ham | champignons | rucola  
truffel

PIZZ A NDUJA E BURR ATA
 TOMA AT | MOZZARELL A | P IT T IGE NDUJA | SP IANATA ROMANA | HELE
BURR ATA

SPECIAL OF THE MONTH
ELKE MA AND EEN NIEUWE PIZZA VAN ONZE PIZZA IOLO

19

20

22

22

19

Per tafel maximaal 5 verschillende Pasta’s en/of Secondi per gang te bestellenPer tafel maximaal 5 verschillende Pasta’s en/of Secondi per gang te bestellen

Proef onze pasta Manca van het huis. Pasta bereidt in het Parmezaans kaas wiel Proef onze pasta Manca van het huis. Pasta bereidt in het Parmezaans kaas wiel 
met truffeltapenade en eventueel verse truffelmet truffeltapenade en eventueel verse truffel

4646
5656
6666

Favorites of MancaFavorites of Manca

zonderzonder
dolci -7dolci -7



Who’s Manca!?Who’s Manca!?
  

De Familie Manca afkomstig uit Sardinië is opgegroeid met koken. Familiaire De Familie Manca afkomstig uit Sardinië is opgegroeid met koken. Familiaire 
samenkomsten bij Grootmoeder in de tuin werden altijd gecombineerd met heerlijk samenkomsten bij Grootmoeder in de tuin werden altijd gecombineerd met heerlijk 

eten en drinken. Oma bereidde het eten met dagverse producten. Hedendaags neemt eten en drinken. Oma bereidde het eten met dagverse producten. Hedendaags neemt 
Jessica en haar complete Italiaanse keukenbrigade dit volledig over. Zij koken met Jessica en haar complete Italiaanse keukenbrigade dit volledig over. Zij koken met 

pure authentieke en dagverse ingrediënten, doordat wij dagelijks onze gerechten vers pure authentieke en dagverse ingrediënten, doordat wij dagelijks onze gerechten vers 
maken kan het soms zijn dat wij een gerecht helaas niet voorradig hebben. Wij kunnen maken kan het soms zijn dat wij een gerecht helaas niet voorradig hebben. Wij kunnen 

u altijd helpen met een andere suggestie van onze kaart!u altijd helpen met een andere suggestie van onze kaart!
  

Un Abbraccio Un Abbraccio 
Team MancaTeam Manca

Kromstraat 2Kromstraat 2
040 209 4524040 209 4524


